
VORSPEISE
Gravlax-Lachs, Randen und Wasabi-Crème

HAUPTGANG
Mit Marroni gefüllte Trutenbrust, Wurzelgemüse

und Supreme-Sauce

DESSERT
Weihnachts-Bûche mit Schokolade und Birne

B U S I N E S S - M E N Ü

CHF 54.– pro Person
Täglich mittags 

von Montag, 30. November bis Freitag, 18. Dezember

VORSPEISE
Terrine von Entenstopfleber

ERSTER GANG
Gebratene Jakobsmuscheln, Gerstenrisotto

mit Hummerbisque

HAUPTGANG
Gebratenes Rinderfilet, Pommes Dauphine mit

schwarzem Trüffel und Périgueux-Sauce

DESSERT
Weihnachts-Bûche mit Schokolade und Birne

P R E M I U M - M E N Ü

CHF 98.– pro Person
Ab 8 Personen

Mittags und abends verfügbar

Festliche Angebote zum Jahresende

W E I N B E G L E I T U N G  
+ C H F  2 5 . -

Auswahl von zwei Gläsern Wein, zusammengestellt von unserem Sommelier.
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